PYL(YBF VE MDBF) ALTUNIZADE YEMEK & COFFEE BREAK iKRAM $ ARTNAMESi

YER : SABANCI UNIVERSITESIi ALTUNIZADE DiJiTAL KAMPUS

TARIH : 01.10.2021-05.09.2022 (ALTUNIZADE) (Program detayini ileteceg iz)

Kisi SAYISI : 30.360 Sayilar etkinlik dncesinde ihaleyi kazanan firmaya Universite Yetkilisince
iletilecektir.

SAAT : Asagida belirtilmistir.

Pazartesi, Sali, Carsamba, Persembe(Yiyecekler ve icecekler): 18:00-21:30
Cuma (Yiyecekler ve icecekler): 17:00-21:30
Cumartesi (Yiyecekler ve icecekler) :08:15-16:00

Pazartesi-Sali-Carsamba-Persembe-Cuma Aksam ve Cumartesi 6§ le yemeg i servisi

Pazartesi, Sali, Carsamba, Persembe(Yemek saat aralig1): 18:00-19:00

Cuma (Yemek saat arahg1): 17:00-19:00

Cumartesi (Yemek saat aralig 1) :12:00-14:00

4 Kap(1 ana yemek+3 yardimci yemek)

1. Kap: Corba

2. Kap: Ana Yemek[(Et Yemeg i, Etli Sebze Yemeg i, Sebzeli Et Yemeg i, Kbfte veya Pilic) ve Vejetaryen]
3. Kap: Yardimci Yemek(Pilav, Makarna, Borek gesitlerinden menlye uygun bir tanesi)

4. Kap: (Meyve, Tatl, Salata, Bardak Yog urt, Bardak Ayran gesitlerinden menlye uygun bir tanesi)
Ana yemek olarak glinlik toplam siparisin %20'si Vejetaryen(*) olarak hazirlanacaktir.

(*):0g renciler kayit yaptirip anket yapildiktan sonra kesin oran belirlenecektir.

Haftalik ana yemek(et veya pilic yemekleri) dag imi asag idaki sekilde olacaktir, agag idaki dag ilim aylik menilde
haftalik olarak farkli glinlerde sunulacaktir.

1 glin parga et yemeg |,

1 giin sebzeli et yemeg i veya etli sebze yemegi veya etli bakliyat

1 giin kofte

1 gin kemikli pilig

1 gin pili¢ fileto yemeg i veya balik yemeg i

1 giin parca etli pilic yemegi

Yukaridaki sicak yemek cesitleri merkez mutfag inizda pisirilip celik gastronom kivetlere konulup sicak zinciri
bozmadan Altunizade Dijital Kampuse ulastirilacak olup porselen ekipmanlar ile personellerinizce servis edilecektir.

Servis &ncesinde ekipman onayini UNIVERSITE Yetkilisinden almanizi rica ederiz.

Su (Saka, Hayat, Pinar, Erikli veya Nestle markali olacaktir) 0,5 litrelik pet sise ambalajda servis edilecektir.



Tam Bug day Ekmeg i(kisiye 6zel ambalajda servis edilecektir)

Paketlenmis Metal kasik, catal, bicak seti, icerisinde kag it pecete ile( alternatif olarak tek kullanimlik catal bigak
seti de bulundurulacaktir.)

Islak Mendil.

Servis tepsisi firma tarafindan sag lanacaktir.

Pazartesi-Sali-Carsamba-Persembe-Cuma Aksam ve Cumartesi coffee break servisi

Pazartesi, Sali, Carsamba, Persembe(saat aralg1): 19:00-21:30
Cuma (saat arahg1): 18:30-21:30
Cumartesi (saat aralig1) : 08:15-16:00

Yiyecekler
Pazartesi-Sali-Cargsamba-Persembe-Cuma Aksam ve Cumartesi 6g le yemeg i sonrasi:

2 cesit tath kurabiye - 2 cesit tuzlu kurabiye(kisiye 6zel kapal ekipman icerisine konulacak),

Cumartesi 0g leden once:

1.Taze kagarli sokak simidi (1 sokak simidinin ceyreg i kadar: 2 parca),

2.Tath ¢orek

Taze kasarli sokak simidi-2 parca, Tatli ¢corek (1 adet). Yiyecekler ile birlikte sarf malzemeler(Pecete, islak mendil,

0g rencinin tercihine gdre set-uptan personelinizce servis edilecektir.

Yukaridaki gida ve sarf Grlnleri kigilerin talebine gore firma personeli tarafindan servis edilecektir.

Limitsiz icecek (tiim giinler servis edilecektir)

Pazartesi-Sali-Carsamba-Persembe saat aralig1 18:00-21:30
Cuma saat aralig1 17:00-21:30
Cumartesi saat aralig 1 08:00-16:00

Demleme Cay (Tek kullanimlik karton ve Porselen, Cam bardak ile servis edilecektir)

Bitki Caylar (Tek kullanimlik karton ve Porselen, Cam bardak ile servis edilecektir)

Filtre Kahve (Tek kullanimlik karton ve Porselen bardak ile servis edilecektir)

Su - 0,5 litrelik pet sise ambalajda servis edilecektir.

Sut-Filtre Kahve igin - Max. 1 Litrelik ambalajda olacaktir

icecekler ile birlikte yiyecekler ve sarf malzemeler(Pecete, 1slak mendil vb.) 68 rencinin tercihine gore set-uptan

personelinizce servis edilecektir.

NOTLAR

e Servis personel sayisi ikram hizmeti alacak olan kisi sayisi dog rultusunda Universite Yetkilisince etkinlik éncesi
firmaya bildirilecektir. Hizmet verecek olan kisi/kigiler giler yizlG, kisisel hijyenine dnem veren personeller
olacaktir.

e Servis personeli pandemi sartlarina uygun koruyucu ekipmanlarini(cift ag 1z maskesi, eldiven, siperlik vb.)
giyerek servis yapacaktir.

e Her giin derslerden 6nce siniflara 63 renci sayisi kadar 0,5 litrelik pet sise su tarafinizca birakilacaktir.



FIRMA, Hizmet'in yerine getirilmesi ile ilgili olarak, mal kabulden satisa ve tim ara slrecleri de dahil olmak
Uzere Oncelikle Hijyen Eg itimi Yonetmelig i(05.07.2013), Gida Hijyeni Yonetmelig i(17.12.2011), Gida
isletmelerinin Kayit ve Onay islemlerine Dair Yonetmelik(17.12.2011), Toplu Tuketim Yerleri icin Hijyen Esaslari
ve iyi Uygulama Kilavuzu, TGK Gida Etiketleme ve Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmelig i(26.01.2017)'yle birlikte
isyerinde yururlikteki Gida Mevzuati'na uymak, deg isiklik ve yenilikleri takip etmek ve gerektig inde
Universite'yi bilgilendirmekle yikimlidir. Yerli Mevzuatta bulunmayan konularla ilgili olarak uluslararasi
standartlardaki maddeler uygulanir. FIRMA bu konuda tam bilgi sahibi oldug unu agikga kabul ve taahhit eder.
Calisacak personellerin hes kodlari ve asi kartlarini Firmaca Universite Yetkilisine iletilecektir(2. Doz as1 tarihleri
Uzerinden 14 glin ge¢mis olmalidir. Daha 6nce Covid enfeksiyonu gecirmislerse PCR test sonuglarini ve eg er
sonrasinda astlarini yaptirmiglarsa asi kartlarini gérmemiz gerekir).

Set-up ta el dezenfektani bulundurulacaktir.

Yukaridaki menuler belirtilen saatlerde ve eksiksiz hazir olacaktir. Kisiye 6zel hazirlanmis kapakh kutu
ambalajlilar kisibas1 1 adet servis edilecektir. Sicak icecek ve 0,5 litrelik pet sise su limitsiz servis edilecektir.
Tuz, baharat ¢esitleri(toz karabiber, kirmizi pulbiber, kekik vb.) ve kiirdan tek kullanimlik kisiye 6zel ambalajli
olarak servis edilecektir. Salata servis edileceg i glinlerde firma taze limon dilimi, elma sirkesi ve natiirel sizma
zeytinyag | hazir bulunduracaktir. Kroton ve taze limon dilimi bulundurulacak tercihe gére corba ile servis
edilecektir.

Meniiler 15 giin dnceden Universite onayina sunulacaktir.

Kafeteryadaki masa ve sandalyeler UNIVERSITE' ce sag lanacak, bunun disindaki tiim ekipmanlar tarafinizca
sag lanacaktir.

Firma Merkez Mutfag inda daimi olarak Gida Miihendisi istihdam edecek ve UNiVERSITE ce istenilen
evraklari(Diploma, SGK ise giris bildirgesi vb.) ibraz edecektir. FIRMA hizmet'in takibinde ve hizmet'in yerine
getiriimesinin her agamasinda, UNIVERSITE ile isbirlig i yapacaktir.

FIRMA'nin UNIVERSITE Kamplis'tinde calisacak personeline ait belgelerini tam olarak ise baslamadan bir
dnceki giin en gec saat 11:30'a kadar UNIVERSITE'ye teslim etmesi gerekmektedir. Bu belgeler; Niifus Ciizdan
Sureti, 1 (bir) adet Vesikalik Fotog raf, Telefon numarasi, Yerlesim Yeri ve Dig er Adres Belgesi, Diploma, SGK ise
Girig Bildirgesi, Adli Sicil Kaydi belgesi (1 (bir) ay icinde alinmis), PA Akcig er Grafisi Raporu, Gaita Mikroskopisi
Raporu, Gaita Kaltirl Raporu, Burun-Bog az Kultliri Raporu, ve Hepatit A ve B testi (Anti HAV total, HBSAG ve
Anti HBS). Hepatit test sonuclarina gore gerekli agi uygulamalari, FIRMA'nin isyeri hekimi denetiminde
gerceklestirilecektir. Gaita Kultirdl, Gaita Mikroskopisi, Burun-Bog az Kiltiri, Hepatit A ve B testlerinin 6 (alti)
ayda bir, Akcig er Grafisi'nin yilda 1 (bir) yenilenmesi ve rapor sonuclarinin UNIVERSITE Yetkilisine teslim
edilmesi gerekir.

FIRMA'nin UNIVERSITE Kampiis'iinde calisacak olan personellerinin, ydnetmelig in zorunlu kildig 1 T.C. Milli

Eg itim Bakanlig 1 Hayat Boyu Og renme Genel Mudiirliig i'nden “Gida ve Su Sektériinde Calisanlar icin Hijyen
Eg itimi” kurs bitirme belgesini ise baslamasini takiben en gec 20 (yirmi) giin icerisinde UNIVERSITE Yetkilisine
teslim edilmesi gerekir.

FIRMA personelinin isten ayrilmasi durumunu UNIVERSITE' ye en az 1 (bir) is glinii 6ncesinden bildirecektir.
FIRMA; Entegre Yonetim Sistemleri( ISO 9001, HACCP ve/veya ISO 22000) belgelerine sahip olacak ve bu
sistemlere ait dokiimanlari UNIVERSITE kampsleri icerisinde sorumlulug u dahilindeki alanlarda uygulayacak,
bu belgeleri Universite Yetkilisine ibraz edecektir. FIRMA ayrica ileride cikabilecek ilgili mevzuat kapsamindaki
belgeleri takip ederek zamaninda sahip olmakla yukimli olacaktir

FIRMA; gida teminini, Hammadde ve Temizlik Kimyasal Markalar tablosu ve Tirk Gida Kodeksi Etiketleme
Yonetmelig i ve Turk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmelig inde Deg isiklik Yapiimasina Dair Yonetmelik'te
tanimlanan ambalaj/etiket standartlarina uygun olarak asagida belirtilen sistem ve standartlari uygulayan ve
bunlarin sertifikalarina sahip kurum ve kuruluglardan yapacaktir.

-T.C. Tarim ve Orman Bakanlig1 (TOB) isletme Kayit Belgesi


http://www.kkgm.gov.tr/mev/kodeks.html
http://www.kkgm.gov.tr/mev/kodeks.html

-ISO 9001

-ISO 22000

-iyi Uretim Uygulamalari (GMP)

-HACCP

FIRMA, servise sundug u her driinden en az 250 gr (ikiylzelli Gram) olacak sekilde Steril numune alma
tekniklerine uygun sahit numune alarak 3 (l¢) glin / 72 (yetmigiki) saat uygun kosullarda saklayacaktir.
Gerektig inde bu numuneler UNIVERSITE tarafindan akredite ve onayli bir laboratuara génderilerek analiz
ettirilebilecektir. Analiz raporlarina gére gida zehirlenmesi tespiti olmasi halinde Taraflar zehirlenmenin tanimini
asag 1da tarif edilen sekilde kabul etmis sayilirlar. FIRMA'nin servise sundug u yemekleri tiiketen kisilerde
bulanti/kusma/ishal vb. goruldug inde bu kigilere sag lik kuruluslar tarafindan yapilan muayene ve tahlil
sonucunda besin zehirlenmesi tanisi konulmus ise FIRMA'dan ilgili gline ait yemekler icin mikrobiyolojik
analizlerin yapilmasi icin sahit numune istenecektir.

Yemekler her 6§ in igin taze ve gunlik hazirlanacaktir.

Peceteler; kisiye 6zel hazirlanacaktir ve beyaz renkli olacaktir. Pipetler kisiye 6zel ambalajli olacaktir.

Bistro, banket masalari ve ortileri tarafinizdan sag lanacaktir. icecek servisi personelinizce otomattan
yapilacaktir. Misafirlerin iceceg i self servis almasi uygun deg ildir.

Firma kullandig 1 mutfak alanlarinin(ekipmanlar dahil) timinin ve servis alaninin( Universiteye ait masa ve
sandalyeler dahil) Universitenin firmaya kullanim alani olarak belirledig i tim alanlarin hijyenik temizlig ini

sag lacaktir.

Firma, Universiteye ait ekipman ve mutfak malzemelerini bedelsiz olarak kullanacaktir. Firma, Universite
tarafindan sag lanan, EK-3'de belirtilen ekipmanlarin iyi sartlarda bakilmasi, korunmasi, kullanilmasi ve gerekli
tamirat ve bakimlarinin yapiimasindan sorumludur. Universite'ye ait ekipmanlarin bakim, tamirat isleri,
Universite'nin onayladig 1 ilgili Firma haricinde bir Firma'ya yaptirilamaz. Firma, Universite'nin sag ladig |
malzeme, ekipman ve makineleri kullanim prosedurlerine uygun olarak isletecektir. Bu ekipmanlarin onarim ve
tamir bedeli Universite tarafindan ddenir ve sonra %50'si (ylizde elli'si) Firma'ya yansitma fatura olarak kesilir.
Kullanim hatasindan kaynaklanan bedelin tamami ise Firma tarafindan karsilanacaktir. Firma sorumlulug u
dahilindeki bitlin alanlarda (Uretim, mal kabul, soyunma odalari, duslar, wcler, personel dinlenme alanlari,
depolar, personel yemekhanesi, servis, bulasikhaneler vb.) meydana gelebilecek her tirli bakim ve onarim
giderini kargilamakla yakdmladur.

Firma, kullanacag 1 uzatma kablolari dahil, tim elektrikli cihazlar ( cay-kahve makineleri, 1sitma/

sog utma/pisirme islevi olan dig er cihazlar vb.) CE/TSE onayl olacaklardir(Cay Kazanlari/makineleri igin glincel
TSE standardi TS EN 60335-2-47'dir). Firmanin kullandig 1 tim cihazlarda topraklama hatti olacaktir.

Etkinlik de kullanilacak elektrik enerjisi Universite tarafindan sag lanacaktir. Gerekli kablo ve minimum 3x2,5
mm? kesitinde uzatma Firma tarafindan sag lanacaktir. Kablolar hizmet veren firma calisanlarinin ve hizmet
verilen kisilerin takiip diigmesine sebep olmayacak sekilde, yliriime yolundan uzag a yerlestirilecektir. Coklu
prizler yag ve su sicramasi / dokilmesi tehlikesinin bulundug u alanlardan uzakta, korunakli olarak tutulacaktir.
Kablolarda ek, sargi, bant bulunmayacaktir. Yiiksek enerji harcayan firin vb. ekipman igin enerji alinirken ¢oklu
prizlerle birbirine bag lanarak uzatilan kablo kullanilmayacaktir.

Buifeler, malzemeleri ve servis ekipmanlari sik secilecek ve Universite onayina sunulacaktir(@rneg in: filtre kahve
makinesi profesyonel cift potlu model olmasi tercihimizdir).

Cay Markasi; Dog adan Gizli Bahge, Lipton ilk Hasat veya Caykur Rize Turist olacaktir.

Pet sise ve damacana su(cay-kahve demlemek icin); Saka, Hayat, Erikli, Pinar veya Nestle markali olacaktir
tarafinizca sag lanacaktir.

Firma satinaldig 1 Griinlerin faturalarini talep edilmesi halinde Universite Yetkilisine ibraz edecektir.

Altunizade Dijital Kampuste Giris Kat, 1. kat ve 2.katta hizmet verecektir. Katlarda gostereceg imiz yerlere coffee

break set-uplar kurulacaktir.



Glnlik servis sayisina gére Universite yetkilisiyle mutabik kalinacak adette bistro masa 6rtilii(siyah renk strec)
firmaca sag lanacaktir.

Kag ida sarili toz ve esmer seker kullanilacaktir ayrica tatlandirici bulundurulacaktir.

Tek kullanimlik kanstirici bulundurulacaktir.

Firma atiklar icin yeterli sayida pedalli ¢6p kovalari temin edecek, iclerine ¢cdp poseti sag layacak ve doldukca
atiklari Universite yetkilisinin yoénlendireceg i alana bosaltacaktir.

Hammadde ve temizlik kimyasal kimyasal markalari(EK-1) ile asgari yemek porsiyon gramajlari(EK-2) tablolarda

belirtilen sekilde olacaktir.



