
SU – İK Yılsonu Konferansı Şartnamesi - 2018 
 

TARİH -  SAAT  : 27 Aralık 2018 Cuma  17:30-21:00 

YER   : SGM Fuaye 

GARANTİ KİŞİ SAYISI : 550  

İKRAM                                      :                  BBQ 

 

BİSTRO MASAÜSTLERİNDE 

Ceviziçi, Kavrulmuş Fındıkiçi, Kavrulmuş Antep Fıstıkiçi, Kavrulmuş Bademiçi, Çıtır Leblebi (17:30-21:00 Saatleri 
arasında) 
Kuru Meyve (Günkurusu kayısı, çekirdeksiz kuru erik, kuru elma) 
Havuç & Salatalık 
Baharatlı Lavaş, Dip sos İle 
 

SOĞUKLAR(Toplamda 6 çeşit) (17:45-21:00 Saatleri arasında) 

Salata-2 çeşit limitsiz 

Zeytinyağlı-2 çeşit limitsiz 

Salata ve Zeytinyağlı çeşitleri Üniversite Yetkilisi ile mutabık kalarak hazırlanacaktır. 

Mini Z.Y. Yaprak Sarma -1300 Adet- 

Mini Mercimek Köftesi -1000 Adet- 

 

SICAKLAR(17:45-21:00 Saatleri arasında) 

6 ÇEŞİT 

KASAP KÖFTE  (kişibaşı: 4’ erli) 

HİNDİ TANDIR (kişibaşı pişmiş 70 gr.) 

SOMON FİLETO (kişibaşı: 1,5 adet) 

Pirinç Pilavı (kişibaşı pişmiş 75 gr.) 

PEYNİRLİ MİNİ BÖREK(450 Adet) VE  PATATESLİ MİNİ BÖREK (450 Adet) 

MEVSİM SEBZELERİ(BRÜKSEL LAHANA, KARNABAHAR, BROKOLİ, KIRMIZI BİBER, HAVUÇ) (Kişibaşı pişmiş 40 gr.) 

ELMA DİLİM PATATES 

 

SUCUK&EKMEK (18:30-21:00 Saatleri arasında) 

ÇEYREK EKMEK ARASI SUCUK(KİŞİBAŞI 2 DİLİM), GARNİTÜR İLE BİRLİKTE -600 ADET 

 

TATLILAR 

ELDE GEZECEK; 

Kişiye özel kapta meyve salatası 

Kişiye özel kapta panna cotta 

Baklava (cevizli ve fıstıklı) – Toplam 650 ADET 

 

EKMEK BÜFESİ 

KEPEKLİ VE NORMAL ROLL 

LAVAŞ 

PİDE 

 

İÇECEKLER(17:30-21:00 Saatleri arasında) 

• 1 Lt. lik ambalajda Coca Cola, Coca Cola light, Sprite, Fanta, Coca Cola Zero 

• 1 Lt. lik ambalajda Dimes veya Cappy Meyve Suları (Vişne Portakal, Elma Şeftali) 

• Maden Suyu(Kızılay, Beypazarı, Sırma, Sarıkız) 

• Su(Saka, Hayat, Pınar, Erikli) 

• Limonata Çeşitleri (Böğürtlenli, Pancarlı vb.) 
 
 
 
 
 
 



NOTLAR: 
 

• BİSTRO MASAÜSTLERİNDEKİ KURUYEMİŞ VE KRUDİTELER BELİRTİLEN SÜRE İÇERİSİNDE(17:30-21:00) 
TÜKENMEYECEKTİR. 

• PERSONEL KIYAFETİ; SİYAH KUMAŞ PANTOLON, MAVİ/SİYAH/BEYAZ GÖMLEK, SİYAH KRAVAT ŞEKLİNDE 
OLACAKTIR. 

• PORSELEN, CAM VE GÜMÜŞ KAPLAMA ŞIK EKİPMANLARLA SERVİS EDİLECEKTİR. 
• 2 ADET ÇİFT GİRİŞLİ YİYECEK BÜFESİ VE 2ADET İÇECEK BARI KURULACAKTIR. 
• YİYECEK BÜFESİNDE KÖFTE PERSONELLERİNİZCE SERVİS EDİLECEKTİR. 
• SAHNEYE SAAT 16:00’DA 0,5 LİTRELİK PET ŞİŞE SU VE CAM BARDAK KONULUP ETKİNLİK BİTENE KADAR 

TAKİP EDİLECEK. 
• EXTRA 2 ADET SİYAH  ÖRTÜLÜ BANKE MASA TALEBİMİZDİR, ETKİNLİĞİN EVSAHİBİ BİRİM KULLANACAK. 
• BUZ TARAFINIZCA SAĞLANACAKTIR. 
• 60 ADET 80 CM ÇAPINDA BİSTRO MASA SİYAH ÖRTÜLÜ TARAFINIZDAN HAZIRLANACAK. 10 ADEDİ DIŞ ALANA 

KONULACAK ÜZERLERİNE KÜLTABLASI TARAFINIZCA SAĞLANACAKTIR.  
• 60 ADET 80 CM ÇAPINDA BİSTRO MASAÜSTLERİNE VE 8 ADET KARE MASA(ÜNİVERSİTEYE AİT) ÜSTLERİNE 

TUZ  , KARABİBER, KURUYEMİŞ, KRUDİTE(DİP SOS İLE)  VE KIRMIZI RENKLİ PEÇETE TARAFINIZCA 
HAZIRLANACAKTIR.  

• SERVİS PERSONEL SAYISI ENAZ– 30(OTUZ)  
• YİYECEK VE İÇECEKLER TALEP EDİLEN MİKTARLARDA HAZIRLANACAK,  ETKİNLİK BİTİMİNE KADAR 

TÜKENMEYECEKTİR. 
• MANGAL ALTINA YANMAZ VE ZEMİNE KİRLİLİK BULAŞMASINI ÖNLEYİCİ KORUMA TARAFINIZCA 

SAĞLANMALIDIR. 
• KÖFTELER KAMPÜSDE CANLI MANGALDA PİŞİRİLEREK BÜFEDEKİ CHEF İN DİSH’  LERE AKTARILACAKTIR. 

DİĞER SICAK YİYECEKLER ÜRETİM YERİNİZDE PİŞİRİLİP ZİNCİR BOZULMADAN KAMPÜSE GETİRİLECEKTİR. 
YEDEK YİYECEKLERDE SICAK ZİNCİRİ BOZMADAN THERMOBOX VB. EKİPMANDA  BÜFELERİN YANINA 
KONULUP CHEF İN DİSH DEKİLER BİTTİKÇE TAKVİYESİ YAPILACAKTIR. 

• SUCUKLAR DIŞ ALANDA CANLI MANGALDA PEYDERPEY PİŞİRİLEREK YAN KISIMDAKİ BÜFEDEKİ CHEF’İN 
DİSH’E AKTARILIP SERVİS EDİLECEKTİR. 

• SERVİSE SUNACAĞINIZ ZEYTİNYAĞLI VE SALATA ÇEŞİTLERİNİ SOĞUK ZİNCİRİ BOZMADAN THERMOBOX VB. 
EKİPMANLA) GETİRMENİZİ RİCA EDERİZ. GETİRDİĞİNİZ EKİPMANDAN SERVİS BÜFESİNE AKTARILACAKTIR. 

• KURUYEMİŞLER;  MALATYA PAZARI MARKALI OLACAKTIR. 
• ETLER: NAMET, PINAR, ÖZERDEN , METRO, GÜNAYDIN VEYA ÜNALET MARKALI OLACAKTIR. 
• KÖFTE TAZE KIYMADAN EL YAPIMI HAZIRLANACAKTIR,  
• PİRİNÇ: REİS MARKALI GÖNEN BALDO CİNSİ OLACAKTIR. 
• HİNDİ: BOLCA, BANVİT, KESKİNOĞLU,  ŞEN, CP, MUDURNU MARKALI OLACAKTIR. 
• BALIK:MARİNES,İMREN MARMARA, PINAR, SAGUN VEYA ALARKO-LEROY MARKALI OLACAKTIR. 
• SUCUK: APİKOĞLU, PINAR, POLONEZ, NAMET MARKALI OLACAKTIR. 
• HAMUR TATLISI: GÜLLÜOĞLU, GAZİANTEPLİ KÖŞKEROĞLU, GAZİBURMA VEYA YENİKÖY EMEK MANTI 
• TATLILAR ELDE DAĞITILDIKTAN SONRA ARTAN MİKTARLAR BÜFE’NİN ÖN KISMINA KONULACAK. 
• YEMEK BÜFESİNDE KETÇAP, MAYONEZ, HARDAL, BBQ SOS , SIZMA ZEYTİNYAĞI, LİMON SOSU, ELMA SİRKESİ, 

NAR EKŞİSİ TARAFINIZCA HAZIRLANACAKTIR. 
• MANGALDA PİŞİRİLECEK ÜRÜNLERİN ADETLERİ ÇİĞKEN KONULDUKLARI KAPLARIN İÇERİSİNDE ÜNİVERSİTE 

YETKİLİSİNCE KOLAY SAYILABİLECEK ŞEKİLDE HAZIRLANACAKTIR. 
• MALZEMELER ETKİNLİK ÖNCESİ MARKA VE MİKTARSAL OLARAK ÜNİVERSİTE YETKİLİSİNCE KONTROL 

EDİLECEKTİR. KULLANILAN MARKALARIN FATURA İBRAZI ZORUNLUDUR. 
• SERVİSE SUNACAĞINIZ HER ÜRÜNDEN KAMPÜSÜMÜZDE İKRAM HİZMETİNİN GERÇEKLEŞTİRİLDİĞİ YERDE 

2'ŞER ADET EN AZ   250 gr (ikiyüzelli Gram)  OLACAK ŞEKİLDE STERİL NUMUNE ALMA TEKNİKLERİNE UYGUN 
ŞAHİT NUMUNE ALARAK ÜZERİNDE AŞAĞIDAKİ BİLGİLERİN OLDUĞU ETİKET HAZIRLAYARAK 1’ER 
NUMUNENİN ÜNİVERSİTE YETKİLİLERİNE TESLİMİ, 1’ER NUMUNE TARAFINIZDA KALACAK ŞEKİLDE 
SAKLANACAKTIR. 

TARİH 
ÜRÜN 
ALINIŞ TARİHİ/SAATİ 
SICAKLIK °C    
ALAN KİŞİ 
İMZA 
 


