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MEKAN KiRA — KAHVE

GENEL SARTLAR

Firma, mal kabulden satisa ve tiim ara slirecleri de dahil olmak (izere oncelikle Hijyen Egitimi
Yénetmeligi(05.07.2013), Gida Hijyeni Yonetmeligi(17.12.2011), Gida isletmelerinin Kayit ve
Onay islemlerine Dair Yonetmelik(17.12.2011), Toplu Tiiketim Yerleri icin Hijyen Esaslari ve lyi
Uygulama Kilavuzu, TGK Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi(26.01.2017)
ile birlikte isyerinde yirirlikteki Gida Mevzuatl’ na uymak, degisiklik ve yenilikleri takip etmek
ve gerektiginde Universite’yi bilgilendirmekle yikiimliidir. Yerli Mevzuatta bulunmayan
konularlailgili olarak uluslararasi standartlardaki maddeler uygulanir.

Firma kampis genelinde Universitece alinan kural, yikimlilik ve isletme talimatlarina
uyacaktir.

Firma, Bakanlk vb. Resmi makamlarca yapilan iskolu ile ilgili duyuru, genelge vb. tim
talimatlara/bildirimlere uyacaktir.

Firma, higbir kosulda satisini yapmadigi Uriin veya yerine getirmedigi hizmet igin fatura
kesemez.

Firma, tum tedarikgilerinin ve ¢alisanlarinin kampis alani iginde verecegi her tirli zarari
karsilamakla yukimlidir. Universite, gerekli goérdigii durumlarda gerekli tiim zarari
karsilayarak s6z konusu tutarlari Firma’ya riicu edebilecektir.

Firma, sattigi mamullerin karsiiginda kendi adina/unvanina, sattig1 her bir Grtinl ayri kalemde
gosteren detayl fis veya fatura dlzenleyecek, devlete olan yasal zorunluluklarini (KDV,
muhtasar, sigorta gibi) zamaninda yerine getirecek ve bunlari yasal belgelerle ilgililere ibraz
edecektir.

Firma, yemek/icecek Uretiminde kullanilan suyun, insani Tiiketim Amach Sular Hakkinda
Yonetmelik’e ve ilgili diger mevzuata uygun olmasini saglayacaktir.

Firma, servise sundugu toplu Uretim yapilan ve/veya bain-marie lzerinde servis edilen her
yemekten en az 250 gr olacak sekilde steril numune alma tekniklerine uygun sahit numune
alarak 3 giin/72 saat uygun kosullarda saklayacaktir. Firma’nin servise sundugu yemekleri
tiketen kisilerde bulanti/kusma/ishal vb. goriilmesi ve bu durumun Universite’ye yansimasi
halinde bu numuneler Universite tarafindan akredite ve onayli bir laboratuvara génderilerek
analiz ettirilebilecektir. Analiz bedelleri basta UNIVERSITE tarafindan édenecek, sonradan
Firma’ ya yansitma faturasi ile riicu edilecektir.

Firma, yemek servis istasyonlarina yazar kasa post kurmakla ve kasiyer calistirmakla
yikimludir. Universite bu cihazlarin kullanimi ile ilgili uygunsuz durum tespit ederse konuyu
resmi makamlara bildirebilir.

Firma tarafindan verilen hizmetlerin sonucunda meydana gelebilecek zehirlenmeler ve saghk
problemlerinden ve bunlarin gerektirdigi tedavi, tazminat vb. gibi tim sonuglarindan Firma
tek basina sorumlu olacaktir. Universite’nin bu konuda higbir yasal sorumlulugu yoktur. Toplu
zehirlenme vakasi olmasi halinde Universite tek tarafli sozlesmeyi feshedebilir.

Firma, Hizmetlerin en iyi sekilde yapilabilmesi icin gerekli tim tedbirleri alacak, bu tedbirleri
Universite yetkililerine talep halinde rapor edecektir.

Firma, son tiketim tarihi gecmis veya bozulmus, kokmus, kiiflenmis Griin bulundurmayacak ve
kullanmayacaktir.
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dondurucularda saklanacaktir. Cig ve pismis Urlinler birbirine temas etmeyecek sekilde
muhafaza edilecektir.

TEDARIK ve SAKLAMAYA iLiSKiN SARTLAR

Firma, gida teminini, Tirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi ve ilgili mevzuatta tanimlanan
ambalaj/etiket standartlarina uygun olarak asagida belirtilen sistem ve standartlari uygulayan
ve bunlarin sertifikalarina sahip kurum ve kuruluslardan yapacaktir.

2.1.1 T.C. Tarim ve Orman Bakanhgi isletme Kayit Belgesi
2.1.2 1SO 22000
2.1.3 iyi Uretim Uygulamalari (GMP)
Firma tarafindan kullanilan tiim Urinlerde ilgili mevzuata uygun etiket bilgileri bulunacaktir.

Firma, alinan tim girdi malzemelerinin Toplu Tiiketim Yerleri icin Hijyen Esaslari ve lyi
Uygulama Kilavuzu’'na ve ilgili diger mevzuat hikimlerine uygun bir bicimde
depolanmasindan sorumludur.

Ambalaji acgilmis Urinler EK-B’de belirtilen sicakliklarda ve slrelere gore etiketlenip
saklanacaktir.

TEMIZLIGE iLiSKiN SARTLAR

Firma, temizlik isleri icin Universitenin onayladigi TSE standartlarina ve ilgili mevzuata uygun
temizlik malzemeleri kullanacaktir.

Firma, mutfak hasere ilaglamalarini ayda en az 1 (bir) kere yaptiracaktir. ilaglama islemleri,
TSE vyeterlilik belgesine sahip bir sirket tarafindan, WHO ve FAO belgelerine sahip ilaglar ile
yapilacaktir.

Cop bidonlarinin ve ¢o6p alanlarinin temizligi ve bosaltilmasi Firma’ya aittir. Firma, bu
temizlikleri giinliik ve diizenli olarak yapmakla yiikiimlidiir. Universite gerek gériirse Firma'yi
denetleyebilecektir.

Firma, sorumlulugu dahilinde ki butin alanlarda (Uretim, mal kabul, soyunma odalari,
personel yemekhanesi, bulasikhaneler vb.) pedalli, posetli ¢cop kovasi bulunduracaktir.

PERSONELE iLiSKiN SARTLAR

Firma’nin Universite Kampiisiinde ¢alisacak olan personelinin, mevzuatin zorunlu kildigi “Gida
ve Su Sektorinde Calisanlar igin Hijyen Egitimi” kurs bitirme belgesini T.C. Milli Egitim
Bakanhgi Hayat Boyu Ogrenme Genel Miidiirliigii’'nden alacaktir.

Firma, mal kabul, Uretim, depolama, yemek servis, personel soyunma odalari ve personel
dinlenme alaninda Toplu Tiiketim Yerleri icin Hijyen Esaslari ve lyi Uygulama Kilavuzu’nu tam
olarak uygulamakla yikimludar.

Firma, 18 yasindan kiglk, okuma yazma bilmeyen, is gliclini kaybetmis ve saglik kurallarina
uygun olmayan personeli ¢alistirmayacaktir.
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Firma, personelinin soyunma dolaplarin giinlik kiyafet ve is kiyafeti icin ayri bélimleri
olmasini veya en azindan kirli kiyafet ile temiz kiyafetin birbirinden izole edilecek sekilde dolap
icinde saklanmasini saglayacaktir. Firma, dolaplarin giinlik ayakkabi ve is ayakkabisini/terligini
ayri ayri koyacak raflara sahip olmasini saglayacaktir. Dolaplar sadece ginlik kiyafet ve is
kiyafetini saklamak igin kullaniimali, bunun disinda baska bir amag igin kullanilmamahdir.

Firma, personelinin niformayla Universite’ye gelmemesini ve Universite’den disar
ctkmamasini, Gniformasini Universite disinda ve baska bir isyerinde, baska isyerinin
tniformasini ise Universite’de kullanmamasini saglayacaktir.

DENETIME iLiSKIN SARTLAR

Ayda en az 2 (iki) kez Universite’nin belirleyecegi akredite ve onayli laboratuvarca Gida
Guvenligi ve Hijyen Denetimi yapilacaktir. Universite ayda en az bir kez {retilen yemeklerden,
kullanma suyundan ve en az iki kez el ve ekipman kiltlrlerinden numunealdirarak akredite
ve Universite tarafindan onayl bir dis laboratuvara géndererek EK- C'ye uygun olarak
analiz yaptirma yetkisine sahiptir.

Bagimsiz hijyen denetleme firmasi tarafindan yapilan aylik ortalama denetim puani 80’nin
altina dismemelidir.

Firma, isbu sartnamedeki herhangi bir ylikimlGlGgine aykiri hareket etmesi halinde,
Universite tarafindan kendisine gdnderilecek yazili ihtar ile s6z konusu aykirilig diizeltecektir.
Aksi takdirde Firma, ayni konuda Universite tarafindan tekrar bir aykirilik tespit edilmesi
halinde;

ilk seferde 1.500 TL (Bin bes yliz Tirk Lirasi) + KDV,

ikinci seferde 3.000 TL (Ug bin Tiirk Lirasi) +KDV,

Uclinci seferde 4.500 TL (Dort bin bes ylz Turk Lirasi) + KDV

FiIRMA NITELIKLERI

Firma ulusal capta en az 4 (dort) magaza (6z mal yada imtiyazl mal) zincirine sahip olmalidir.

Firma yada tedarikgileri kahve cekirdegi icin ISO 9001 ve ISO 22000, yiyecek gruplari i¢in
Helal ve FSSC 22000 / BRC sertifikalarina sahip olmahdir.

Firma ana mamul olarak kahve Uriinleri satisini gerceklestirecektir.
Firma %100 arabica kahve c¢ekirdegi kullanacaktir.

isletme tek boy tek fiyat modeli ile kahve satisi yapacaktir. Uriinler cesidine gore degil
boyutuna gore fiyatlandirilacaktir.

6.6 Firma paket servis hizmetini Universite ici ve Universite disina verebilir. Ancak Universite’nin
Kampisine disaridan musteri girisine izin verilmez.
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