Outside Catering Sartnamesi

1- Firma, teklifte belirtilen saatte ya da etkinligin baslama saatinden minimum 3(li¢) saat
oncesinde etkinlik yerine gelerek gerekli hazirliklari yapar.

2- Firma, tanimadig1 mekanlarda yapacagi etkinlikten en az 2(iki) gin once kesif yapmakla
yukamladur.

3- Firma, etkinlik siiresince teklifte sunulan menu Uzerinden teklifte belirtilen slreler icinde
yiyecek ve icecek servisi saglamakla yakimltdur.

4- Firma personeli servis sirasinda teklifte sunulan ve Universite tarafindan tercih edilen
kiyafetleri giyer. Firma, personelin kiyafetlerinin dizgin ve temiz olmasi ve kisisel hijyen
(erkek personelin saglari kisa olmali, ginlik sakal trasi olmasi vb.) konusunda gereken
Ozeni gosterir. Firma personelini gorev bagindayken davetlilere kibar ve guler yuzlu
olmalari gerektigi konusunda bilgilendirir.

5- Etkinlikten en az 2(iki) gin dnce calisacak personel listesi (TC Kimlik numaralari ile) ,
arag plakalari ve markalari Universite’ye Firma tarafindan bildirilecek.

6- Etkinlik den 2(iki) gun once VIP Catering hizmetlerinde servis yapacak olan personel
sayisi taraflarca belirlenecektir.

7- Firma, galistiracagi personelin SGK ise giris bildirgelerini ,son 1(bir) ay icerisinde
alinmis adli sicil kayitlarini etkinligin baslamasindan en gec¢ 48(kirksekiz) saat 6éncesinde
Universite yetkililerine teslim etmelidir.

8- Firma, calistiracagdi bordrolu personellerinin, yénetmeligin zorunlu kildigi T.C. Milli Egitim
Bakanli§i Hayat Boyu Ogrenme Genel Mudirliigi'nden “ Gida ve Su Sektdriinde Calisanlar
icin Hijyen Egitimi” kurs bitirme belgesini etkinligin baglamasindan en ge¢ 48(kirksekiz) saat
oncesinde Universite yetkililerine teslim etmelidir.

9- Firma etkinligin sorumlusu olarak, etkinlik baslangicindan bitis slresine kadar ayni kisiyi
yetkili kilacagini taahhut eder.

10- Etkinlik alaninda firma personeli hizmet sliresi boyunca yemek yemez, sigara kullanmaz
ve etkinligin turine uygun olmayan kiyafetler giymez.

11- isin yuritilmesi esnasinda lglincii sahislara gelebilecek her tiirlii zarardan direkt Firma
sorumludur.

12- Firma, etkinlikte kullanacagi her turli ekipmani kendisi getirecektir (masalar, ortller
vb.), masa ortilerinde herhangi bir hasar (yirtik, sékik, renk farki vb.) olmayacak ayrica
masa ve tablalari saglam (herhangi bir oynama vb. olmayacaktir) olacaktir.



13- Firma etkinlik de kullanacak servis ekipmanlari 1. Kalite olacak, temiz ve bakimini
saglayacaktir. Uzatma kablolari dahil, tim elektrikli cihazlar ( ¢gay-kahve makineleri, isitma/
sogutma/pisirme iglevi olan diger cihazlar vb.) CE/TSE onayli olacaklardir(Cay
Kazanlari/makineleri i¢in glincel TSE standardi TS EN 60335-2-47°dir).

14- Firma’ nin kullandig! tim yiyecek ve icecek malzemeleri ISO 22000 kalite belgesine
sahip olmalidir.

15- Firma’ nin Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlhgin’ dan alinan igletme kayit belgesi
olmaldir.

16- Etkinlikler de kullanilacak damacana su Firma tarafindan saglanacaktir.

17- Etkinlik de kullanilacak elektrik enerjisi Universite tarafindan saglanacaktir. Gerekli
kablo ve minimum 3x2,5 mm? kesitinde uzatma Firma tarafindan saglanacaktir. Kablolar
hizmet veren firma calisanlarinin ve hizmet verilen Kigilerin takihp dismesine sebep
olmayacak sekilde, yurime yolundan uzaga vyerlestirilecektir. Coklu prizler yag ve su
sigramasi / dokulmesi tehlikesinin bulundugu alanlardan uzakta, korunakh olarak
tutulacaktir. Kablolarda ek, sargi, bant bulunmayacaktir. Yiksek enerji harcayan firin vb.
ekipman icin enerji alinirken c¢oklu prizlerle birbirine baglanarak uzatilan kablo
kullanilmayacaktir.

18- Firmanin kullandigi tim cihazlarda topraklama hatti olacaktir.

19- Menunun icerigine goére kullanilacak pisirme grubu igin (mangal vb.) zemin koruyucu
Firma tarafindan saglanacaktir.

20-En az 2 adet 6 kg'llk A, C ve K tipi yanginlar igin séndirme 6zelligi bulunan yangin
sondirme tlpu (tlplerin gostergeleri yesil olacak ve son bir yillik kontrollerini yapildigini
gosterir etiketi uygun/gincel olacaktir) Firma tarafindan saglanacaktir.

21- Firma Universite de yapacagi herhangi bir etkinlikte kesinlikle mutfak/sanayi tipi tip
kullaniimamalidir.

22- Etkinlik de tim yiyecek ve icecek hizmetini UrGnlerin yapisina gore sicak ya da soguk
servis etmelidir.

23- Etkinlik éncesin de Universite tim yiyecek & igecek gruplarindan tadim talep eder, bu
hizmet Firma tarafindan saglanacaktir.

24- Etkinlikte kullanilacak olan tiim yiyecek ve igecek urlin sayilarini Universite gerekli
g6rdiglu zaman etkinlik 6ncesin de talep edebilir, karsilikli mutabakat dogrultusunda eksiltir
ya da arttirabilir.



25- Firma, servise sundugu her Griinden en az 250 gr (ikiylzelli Gram) olacak sekilde Steril
numune alma tekniklerine uygun sahit numune alarak 3 (U¢) giin / 72 (yetmisiki) saat uygun
kosullarda muhafaza edecektir. Gerektiginde bu numuneler UNIVERSITE tarafindan
akredite ve onayh bir laboratuara gdénderilerek analiz ettirilebilecek, bedeli Firma’ya
yansitma faturasi kesilecektir.

26-Universite gerekli gordigii zaman ekipman, yiyecek ve icecek sayim ve denetimi
yapabilir.

27- Etkinlik esnasinda, Firma herhangi bir dékilme ve ya kirilmaya kargi kendi temizligini
saglamalidir.

28- Firma, etkinlik bittikten sonra, etkinlik mekaninda gerekli dliizen ve temizligi saglar ve
mekani kendisine etkinlikten dnce gosterildigi haliyle birakmayi taahhit eder.

29- Firma, etkinlik bittikten sonra evsel atiklarini Universite’nin ydnlendirecedi yere agzi
kapali ve kalin ¢op posetleri ile birakacaktir.

30- Etkinlik alaninda Universite’nin ekipmanina gelebilecek her turli zarari Firma
karsilayacaktir.

31- Etkinlik esnasinda, Universite yapilacak yiyecek & icecek servisinin cesit, zamanlama
ve sunumuna mudahale edebilir.

32- Etkinligin yapilacagi yer ve zaman araliginda olabilecek degisiklikler Universite
tarafindan Firma ya etkinlik tarihinden en gec¢ 2(iki) gin 6ncesine kadar yazili olarak

bildirilir.

33 — Firma sartnamede belirtilen tum yiyecek-igecek veya ekipman markalarini
saglayacaktir.

34- Etkinlige katilacak davetli sayindaki degisiklikler Universite tarafindan Firma ya etkinlik
tarihinden en ge¢ 2(iki) glin 6ncesine kadar yazili olarak bildirilir.

35 — Universite Teknik Sartname igerigini etkinlikten 3(lig) giin 6nce degistirebilir.
36- Firma Teknik Sarthamedeki tum maddeleri yerine getirecektir.

37- Etkinlige katllacak davetli sayisinin garanti kisi sayisinin altinda kalmasi halinde
Universite garanti kisi sayisi tizerinden hizmet bedelini dder.

38- Firma teklifte yer alan veya yukarida belirtilen slre iginde kendisine yazili olarak
bildirilen katimci sayisindan %10(ytuzde on) oraninda fazla katilm olabilecegini dusunerek
hazirlik yapar. Etkinlige katilacak kisi sayisinin garanti kisi sayisindan fazla olmasi



durumunda, Universite yetkilisi tarafindan verilecek onay ’'a istinaden teklif edilen birim
fiyatlar Uzerinden ilave bedel 6denir.

39- Etkinlige katilan davetli sayisi Firma ve Universite tarafindan ayri ayri kayit tutularak
tespit edilecektir. Taraflar ileride dogabilecek hukuki ihtilaflarda is bu kayitlarin kesin delil
hikmuande sayilacagini kabul, beyan ve taahhut ederler.

40- Firma, isbu sartnamede duzenlenen yukiimluliiklerden herhangi birine aykiri
davranmasi halinde Universite’nin ugrayacagi maddi ve manevi zarardan ayri olmak
tizere her turli aykirihk igin ayri aynn 1000 TL (Bin Tiirk Lirasi) tutarinda cezai sarti
herhangi bir ihtar ya da ihbara gerek olmaksizin nakden ve defaten Universite’ye
odeyecegini ve s6z konusu cezai sart tutarinin fahis olmadigini simdiden kabul
beyan ve taahhiit eder. Universite'nin s6z konusu cezai sart tutarini Fima'ya
yapilacak 6demeden mahsup etme hakki sakhdir.



