
 
 

SU – Akademik Dönem Kapanış BBQ Şartname - 2024 
 
TARİH -  SAAT  :  28 Haziran 2024 Cuma  18:15-21:00 
YER   :  SGM-SM Arası 
GARANTİ KİŞİ SAYISI :  500 + 100 Çocuk 
İKRAM                                      :                  BBQ 
 
 
 
MASAÜSTLERİNDE 
KURUYEMİŞ ÇEŞİTLERİ (-KABUKSUZ- YER FISTIĞI, SOSLU MISIR, KAVRULMUŞ FINDIK İÇİ) 
KRUDİTE – 2 ÇEŞİT(ZEYTİNLİ YUFKA KITIRLARI VE  DOMATESLİ YUFKA KITIRLARI)  DİP SOS İLE -KITIRLIĞA 
DİKKAT LÜTFEN- 
(EN AZ BİSTRO MASA ADEDİ KADAR HAZIRLANACAK BİTTİKÇE TAKVİYESİ TARAFINIZCA YAPILACAKTIR) 
 
SOĞUKLAR 
3 ÇEŞİT ZEYTİNYAĞLI(MİNİ İMAM BAYILDI,  PATATES SALATASI , VİŞNELİ YAPRAK SARMA-KİŞİBAŞI 3’ERLİ-) 
3 ÇEŞİT SALATA(PANCARLI KISIR,  ZERDEÇALLI FAVA-KIRMIZI SOĞANLI- , KOYU YEŞİLLİKLER SALATASI 
KÖZLENMİŞ BİBERLİ VİNEGRET SOS İLE OLABİLİR) 
(Zeytinyağlı ve Salata Çeşitleri Üniversite yetkilisiyle mutabık kalınarak hazırlanacaktır) 
 
İMAM BAYILDI PORSELEN KABA, PANCARLI KISIR,  FAVA-ÜZERİNDEKİ KIRMIZI SOĞAN İNCE DOĞRANACAK-, 
PATATES SALATASI  TEK KULLANIMLIK ŞEFFAF PRİZMA KABA KONULACAK PLASTİK ÇATAL VB. 
İSTEMİYORUZ. 
KOYU YEŞİLLİKLER SALATASI BOWL E  VE YAPRAK SARMA DÜZ KABA KONULACAK MİSAFİRLER KENDİSİ 
ALACAKLAR. 
  
 
 
SICAKLAR 
MANGAL ATEŞİNDE 
3  ÇEŞİT 
KASAP KÖFTE  (kişibaşı: 3 şerli) 
KEKİKLİ KUZU PİRZOLA (kişibaşı: 2 şerli) 
PİLİÇ ŞİŞ (kişibaşı:2 şer şiş, her şişte 3 küp piliç) / aralarında sebzeler olursa memnun oluruz 
 
 
TEREYAĞLI BADEMLİ PİRİNÇ PİLAVI –  
MEVSİM SEBZELERİ (KİRAZ VE KAYISI) 
 
19:00-20:30 ARASINDA BAMBU ŞİŞLERE TAKILMIŞ KARPUZ-T.Y. KLASİK BEYAZ PEYNİR[İNEK] SERVİSİ(DİLİMLEME 
KENDİ TESİS MUTFAĞINIZDA YAPILACAK)(ELDE GEZECEK) – GIDA İLE TEMASI UYGUN TEPSİDE SERVİS 
EDİLECEK 
 
TATLI VE MEYVE BÜFESİ(TEK BÜFE KAPATILDIKTAN SONRA 19:30 DA AÇILACAK ŞEKİLDE HAZIRLANACAK)  
2 ÇEŞİT TATLI  
(MAGNOLIA VE ÇİKOLATALI MOUSSE OLABİLİR)  içerisinde tek kullanımlık tatlı çatal/kaşığı olabilir. 
 
2 ÇEŞİT MEVSİM MEYVESİ   
 
EKMEK BÜFESİ 
KEPEKLİ, TAM BUĞDAY VE NORMAL ROLL 
LAVAŞ 
PİDE 
                                                     
İÇECEKLER 
12 Şişe 100’ LÜK TEKİRDAĞ RAKI SERİ 
500 kutu 330 ML TUBORG GOLD BİRA 
(ARTAN TÜM ALKOLLÜ İÇECEKLER ETKİNLİK SONUNDA ÜNİVERSİTE YETKİLİSİNİN GÖSTERECEĞİ YERE TESLİM 
EDİLECEKTİR) 
 

+38 ŞİŞE KIRMIZI ŞARAP 750 ML (GÜLOR CABERNET SAUVIGNON) 

+38 ŞİŞE BEYAZ ŞARAP   750 ML (GÜLOR SAUVIGNON BLANC)     
 [Şaraplar Üniversite tarafından verilecek olup, tarafınızca servis edilecektir] 



 
 
1 LT. LİK AMBALAJDA CAPPY MEYVE SUYU ÇEŞİTLERİ(4 ÇEŞİT) 
1 LT. LİK AMBALAJDA  COCA COLA, COCA COLA LIGHT, COCA COLA ZERO, FANTA, SPRITE 
ALKOLSÜZ MEYVE KOKTEYLİ ( 2 ÇEŞİT ) SEBİLDEN SERVİS EDİLECEK. 
SU(SAKA, HAYAT, PINAR, ERİKLİ) 
1 LT. LİK AMBALAJDA LİMONATA(ULUDAĞ MARKALI OLACAKTIR),  
MADEN SUYU(BEYPAZARI, SIRMA, AKMİNA MARKALI OLACAKTIR) 
250 ML CAM ŞİŞE TONİK(SCHWEPPES MARKALI OLACAKTIR) 
BUZ 
 
 
FİRMACA 5 ANİMASYON PERSONELİ(3 KADIN, 2 ERKEK) SAĞLANARAK 18:15-21:00 SAATLERİ ARASINDA 
ÇOCUKLARI EĞLENDİRİCİ AKTİVİTELER (İLLÜZYON, YÜZ BOYAMA, DANS, BALON VB.) YAPACAKLARDIR. MİNDER 
VB. TÜM EKİPMANLAR  TARAFINIZCA SAĞLANACAKTIR(50 ADET MİNDER VB. FİRMACA SAĞLANACAKTIR). 
ANİMASYON EKİBİ SAAT 16:30 DA KAMPÜSTE ETKİNLİK ALANINDA OLACAKTIR. 
 
 
 
19:00-21:00 ARASI 
DEMLEME ÇAY (DOĞADAN, LİPTON VEYA ÇAYKUR )(OTOMATTAN SERVİS EDİLECEK) 
FİLTRE KAHVE(JACOBS, LAVAZZA, ILLY, SEGAFREDO VEYA JULİUS MEİNL)(OTOMATTAN SERVİS EDİLECEK) 
SÜT (PINAR, SÜTAŞ VEYA SEK MARKALI) -KAHVE İÇİN 
 
ÇOCUK MENÜSÜ (190 KİŞİLİK) 
HAMBURGER ( KÖFTE VE EKMEK ŞEKLİNDE) 
PİLİÇ PİRZOLA 
PENNE MAKARNA  
TEREYAĞLI PİLAV 
RENKLİ LOLİPOPLAR 
RENKLİ BROWNİELER 
 
NOTLAR  : 
 PORSELEN VE CAM EKİPMANLARLA SERVİS EDİLECEKTİR. 90 ADET PORSELEN KÜL TABLASI TARAFINIZCA 

SAĞLANACAKTIR. 
 MANGALDA PİŞEN ÜRÜNLER HARİCİNDEKİ TÜM ÜRÜNLER SAAT 17:00 DA HAZIR OLACAKTIR. MANGALDAKİ 

ÜRÜNLERİN PİŞMESİ SAAT 18:00’DA BİTİRİLMİŞ OLACAKTIR. SAAT 18:15’DE SUCUĞUN EN AZ YARISI 
PİŞİRİLMİŞ VE BÜFEDEKİ CHEF-IN DISHLERE KONULMUŞ OLACAKTIR. 

 2 ADET ÇİFT GİRİŞLİ(SERVİS EKİPMANLARINI MAŞA VB. BU DOĞRULTUDA GETİRMELİSİNİZ) YİYECEK BÜFESİ 
VE 1 ADET ÇOCUK BÜFESİ KURULACAKTIR. 

 YİYECEK BÜFESİNDE KEKİKLİ KUZU PİRZOLA KİŞİBAŞI 2 ADET OLARAK PERSONELLERİNİZCE MAŞA İLE SERVİS 
EDİLECEKTİR. 

 ÇOCUK BÜFESİNDEKİ TÜM ÜRÜNLER 2 PERSONELİNİZCE MAŞA İLE SERVİS EDİLECEKTİR. 
 YEMEK SERVİS PERSONELLERİNİZ AĞIZ MASKESİ, BONE, KOLLUK, LATEKS ELDİVEN VB. KULLANACAKTIR. 
 1 ADET İÇECEK BARI KURULACAKTIR. 
 BUZ TARAFINIZCA SAĞLANACAKTIR. 
 65 ADET 70 CM ÇAPINDA BİSTRO MASA SİYAH STREÇ ÖRTÜLÜ  TARAFINIZDAN HAZIRLANACAK. 
 TOPLAM PERSONEL SAYISI – 40 
 YİYECEK VE İÇECEKLER BELİRTİLEN SAATLER ARASINDA ETKİNLİK BİTİMİNE KADAR TÜKENMEYECEKTİR. 
 SOFT İÇECEKLER İÇECEKLER ÇOCUKLARDA DAHİL OLARAK PLANLANACAKTIR. 
 ÇAY SERVİSİ OTOMATTAN TEK KULLANIMLIK BARDAK İLE YAPILACAKTIR. TEK KULLANIMLIK BEYAZ TOZ 

ŞEKER, ESMER ŞEKER VE TATLANDIRICI DA HAZIRLANACAKTIR. 
 EN AZ 5 ADET MANGAL TARAFINIZCA SAĞLANACAKTIR EBADI en az ; 1.40mt.*60 cm. Yükseklik:90 cm. 

OLACAKTIR .  MANGAL ALTINA YANMAZ VE ZEMİNE KİRLİLİK BULAŞMASINI ÖNLEYİCİ KORUMA TARAFINIZCA 
SAĞLANACAKYIR. 2 ADET YANGIN TÜPÜ DE GETİRMENİZİ RİCA EDERİZ. 

 BBQ MENÜ VE ÇOCUK MENÜ OLARAK 2 AYRI FİYAT TEKLİFİ RİCA EDERİZ(ANİMASYON EKİBİNİN MALİYETİNİ 
ÇOCUK MENÜ İÇERİSİNE EKLEMELİSİNİZ) 

 YİYECEKLER CANLI MANGALDA PİŞİRİLEREK BÜFEDEKİ CHEF İN DİSH’  LERE AKTARILACAKTIR. YEDEK 
YİYECEKLERDE SICAK ZİNCİRİ BOZMADAN THERMOBOX VB. EKİPMANDA,  BÜFELERİN YANINA KONULUP CHEF 
İN DİSH DEKİLER BİTTİKÇE TAKVİYESİ YAPILACAKTIR. 

 SERVİSE SUNACAĞINIZ ZEYTİNYAĞLI VE SALATA ÇEŞİTLERİNİ SOĞUK ZİNCİRİ BOZMADAN THERMOBOX VB. 
EKİPMANLA) GETİRMENİZİ RİCA EDERİZ. GETİRDİĞİNİZ EKİPMANDAN SERVİS BÜFESİNE AKTARILACAKTIR. 

 KURUYEMİŞLER; HAYFENE, TADIM, PEYMAN VEYA MALATYA PAZARI  MARKALI OLACAKTIR.  
 ETLER: NAMET, PINAR, ÖZERDEN, ERTAN KASAP, METRO VEYA GÜNAYDIN  MARKALI OLACAKTIR. 
 PİRİNÇ: REİS MARKALI GÖNEN BALDO CİNSİ OLACAKTIR. 
 TEREYAĞ: PINAR, SÜTAŞ, SEK MARKALI OLACAKTIR. 
 PİLİÇ: BANVİT, KESKİNOĞLU,  ŞEN, CP, MUDURNU MARKALI OLACAKTIR. 
 YEMEK BÜFELERİNDE KETÇAP, MAYONEZ, HARDAL, BBQ SOS, ACI TURŞU SİVRİ BİBER, SIZMA ZEYTİNYAĞI, 

LİMON SOSU, ELMA SİRKESİ, NAR EKŞİSİ VE TEK KULLANIMLIK; TUZ, KARABİBER, KEKİK, ISLAK MENDİL VE 
PEÇETE TARAFINIZCA HAZIRLANACAKTIR. 



 CAM ŞARAP KADEHİ TEK TİP MİNİMUM 350cc OLACAKTIR. EN AZ 1000 ADET KADEH İLE HİZMET VERİLECEK 
VE SERVİS EDİLECEKTİR. 

 MİSAFİLER GELİŞ SAATİNE YAKIN İÇECEKLERDEN TEPSİLERE KARŞIK HAZIRLANIP KARŞILAMA YAPILACAKTIR, 
DOLU ŞARAP ŞİŞELERİ ELDE GEZDİRİLİP MİSAFİRLERİN KADEHLERİNE TAKVİYE YAPILACAKTIR. 

 TÜM CAM BARDAKLAR KENDİ GRUBUNDA AYNI MODEL OLACAKTIR(FARKLI MODEL KABUL EDİLEMEZ )  
 BİSTRO MASAÜSTLERİNDE PEÇETE, KURUYEMİŞ VE KRUDİTELER(DİP SOS İLE) TARAFINIZCA HAZIRLANACAKTIR. 
 İKRAM HİZMETİNİ GERÇEKLEŞTİRECEK FİRMA 24 HAZİRAN 2024 PAZARTESİ GÜNÜ BELİRLENECEK SAATTE 

KAMPÜSTE KEŞİF VE ÜNİVERSİTE YETKİLİLERİNE TÜM ÇEŞİTLERDEN  TADIM YAPTIRACAKTIR. 
 KULLANILAN BÜTÜN ÜRÜNLERİN MARKALARI İLE İLGİLİ FATURA İBRAZI ZORUNLUDUR. 
 MANGALDA PİŞİRİLECEK ÜRÜNLERİN ADETLERİ ÇİĞKEN KONULDUKLARI KAPLARIN İÇERİSİNDE ÜNİVERSİTE 

YETKİLİSİNCE KOLAY SAYILABİLECEK ŞEKİLDE HAZIRLANACAKTIR. 
 SN. GÜLER SABANCI KATILACAKTIR. BESLENME PROGRAMI 3 GÜN ÖNCEDEN KAZANAN FİRMAYA İLETİLECEK 

BU DOĞRULTUDA HAZIRLIK YAPACAKTIR(BEYAZ LEBLEBİ VE ÇİĞ YERLİ BADEM MUTLAKA HAZIRLAYACAKTIR) 
 SERVİSE SUNACAĞINIZ HER ÜRÜNDEN KAMPÜSÜMÜZDE İKRAM HİZMETİNİN GERÇEKLEŞTİRİLDİĞİ YERDE 

2'ŞER ADET EN AZ   250 gr (ikiyüzelli Gram)  OLACAK ŞEKİLDE STERİL NUMUNE ALMA TEKNİKLERİNE UYGUN 
ŞAHİT NUMUNE ALARAK ÜZERİNDE AŞAĞIDAKİ BİLGİLERİN OLDUĞU ETİKET HAZIRLAYARAK 1’ER 
NUMUNENİN ÜNİVERSİTE YETKİLİLERİNE TESLİMİ, 1’ER NUMUNE TARAFINIZDA KALACAK ŞEKİLDE 
SAKLANACAKTIR. 

TARİH 
ÜRÜN 
ALINIŞ TARİHİ/SAATİ 
SICAKLIK °C    
ALAN KİŞİ 
İMZA 

  
 


